
 
 
 
 
 
 

E n t r é e s 
               

Coques Carottes   15€ 
 
Duo d ’Asperges vertes et blanches et Tomme blanche fumée 


 14€ 

  
Choux farci au Canard confit et Foie gras  16€ 

 
 

  
P l a t s 

 
 

Faux-filet, Purée de Pomme de terre  28€ 

 
Paleron de Cochon longuement braisé, Sauce Barbecue, Pressé Dauphinois   28€ 

 
Filets de Rouget Barbet poêlés, Sauce vierge bisquée aux Agrumes, Duo de Lentilles  29€ 
 

Gnocchis maison et Pois chiches poêlés, Egopode  


 (Supplément langue de bœuf +4€)  24€ 

 

Tous nos plats sont accompagnés de légumes «  Surprise  » 

 
 

 
F r o m a g e s  o u  D e s s e r t s 

 
 

Fromages d ’ici et d ’ailleurs                                                             10€ 
 

Tartare de Fruits exotiques, Bugnes et Sorbet banane, coco et citron vert      11€ 
 

Thé à l ’Amande…    11€ 

 
    Longueur craquante au Chocolat noir et Caramel   12€ 

 
Dégustation de Glaces et Sorbets maison                                                 10€ 
 

Fait maison glaces comprises.  


 = végétarien 


