
 
 
 
 
 
 

E n t r é e s 
              

Quenelles Huître et Brochet, Sauce marine et Focaccia aux algues  15€ 
 
Scorsonères et Tomme de Beauregard en Raviole 


 14€ 

  
Terrine de Foie gras, Chutney de poire, Brioche maison  16€ 

 
 
 

  
P l a t s 

 
Faux-filet, Purée de Pomme de terre  28€ 

 
Ballottine de Dinde aux Marrons à notre façon, Polenta Crémeuse   28€ 

 
Filets de Rouget Barbet poêlés, Sauce vierge bisquée aux agrumes, Duo de Lentilles  29€ 
 

Minestrone hivernale, Haricots coco, Légumes, Pâtes fraîches maison et toast à l ’ail 


  26€ 
 

 
 

 
F r o m a g e s  o u  D e s s e r t s 

 
 

Fromages d ’ici et d ’ailleurs                                                             10€ 
 

Tartin aux Pommes      11€ 
 

Comme un Cappuccino…    11€ 

 
    Cube Chocolats, Fruit de la Passion et Noix de Pécan   12€ 

 
Dégustation de Glaces et Sorbets maison                                                 10€ 
 
 

Tous nos plats sont accompagnés de légumes «  Surprise  » 

Fait maison glaces comprises.  


 = végétarien 

 


