
 
 
 

E n t r é e s 
              

Espadon, Concombre et Ciboulette en Ceviche. 14€ 
 
Tomate terrestre en Tatin, Sorbet Burrata 15€ 

  
Ris de veau poêlés, Brocolis et Noisettes  16€ 

 
 
 
 

  
P l a t s 

 
Faux-filet, Purée de pomme de terre. 28€ 
 

Carré de Veau, Jus infusé à la Sauge, Pressé dauphinois aux Herbes.                              29€ 
  

Magret de Canard rôti,  
Sauce Miel Romarin, Pommes Lorette.                                          29€ 

 
Filets de Vive meunière, Pesto vert et Frites de riz vénéré                                              28€ 
 

Assortiment de Légumes et Garnitures au choix.                           25€ 
 

 
 

Tous nos plats sont accompagnés de légumes « Surprise » 
Fait maison glaces comprises  

 
 
 
 

F r o m a g e s  o u  D e s s e r t s 
 

Fromages d’ici et d’ailleurs                                                             10€ 
 

Tartelette Rhubarbe, Amande et Sureau     11€ 
 

La reine des prés et le romarin se battent pour l ’abricot   11€ 
 
Barre glacée chocolat noir et framboise                                 12€ 
 


